
 

K Ü N D I G  G R U P P E

Als eigenständige Firma der Kündig- 
Gruppe betreibt die BIOSTERIL® seit  
1994 die Keimreduzierungsanlagen in 
Ritschenhausen, Thüringen. Mittels  
Vakuum-Dampf-Vakuum-Verfahren  
können Keimzahlen in getrockneten 
Nahrungsmittelrohstoffen auf natürliche  
und schonende Art um mehrere Zehner- 
potenzen gesenkt werden. Damit ist  
auch die Bearbeitung kontrolliert  
biologisch angebauter Produkte möglich. 
BIOSTERIL® ist Marktführer und verfügt  
über grosse Erfahrung, um schonend das 
optimale Ergebnis zu erreichen, so dass  
die Sensorik der Produkte weitgehend 
erhalten bleibt. Jährlich werden mehrere 
Tausend Tonnen Tee, Saaten, Kräuter, 
Gewürze, Trockenpilze, Trockengemüse  
und pharmazeutische Rohstoffe keim- 
reduziert. Die Entkeimungsanlagen werden 
auch zum Kauf angeboten. Gerne beraten 
wir Sie bei der Errichtung Ihrer eigenen 
BIOSTERIL®-Entkeimungsanlage und  
stellen Ihnen das notwendige techno- 
logische Wissen zur Verfügung.  

 

‹BIOSTERIL® – die natürliche Keimreduzierung›

Ihre Kontaktadressen:

W. Kündig & Cie AG
Stampfenbachstrasse 38
CH-8006 Zürich
Tel. +41(0)44 368 25 25
Fax +41(0)44 368 25 05
info.ch@kuendig.com
www.kuendig.com

Biosteril GmbH & Co. KG
An der Salzbrücke
D-98617 Ritschenhausen
Tel. +49 (0)3 69 49 284 0
Fax +49(0)3 69 49 284 15
info@biosteril.de
www.biosteril.de

Kündig Nahrungsmittel 
GmbH & Co. KG Deutschland
An der Salzbrücke
D-98617 Ritschenhausen
Tel. +49 (0)3 69 49 284 0
Fax +49 (0)3 69 49 284 15  
info.de@kuendig.com
www.kuendig.com

www.kuendig.com

Vorratsschutz Behandlung

CO2 – Druckentwesung
Das CO2 – Druckentwesungsverfahren ist  
eine schnelle, natürliche und schadstoff- 
freie Behandlungsmethode, die auch  
für biologische Produkte zugelassen ist.  
Der Vorratsschutz kann noch kurz vor  
Versand der Ware durchgeführt werden. 

PH3 – Vorratsschutzbehandlung
Die PH3- Behandlung ist ein emissions-
schutzrechtlich genehmigtes Verfahren  
zur Vorratsschutzbehandlung von getrock- 
neten Nahrungsmitteln. Dies bietet eine 
kostengünstige Möglichkeit für konven- 
tionelle Lebensmittel.


